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Le Fromage

Plateau de Fromage assortis (700g) 5,00€
Minimum 10 personnes
Les Coffrets Sucrés
Macarons Frais (20 pieces) 27,90 €
Brochettes de Fruits Frais (20 piéces) 25,90 €
Kiwi, Raisin, Clémentine
Petits Fours Sucrés (20 pieces) 27,90 €

Mini Tartelettes aux Framboises (20 pieces) 27,90 €
Mini Verrines Sucrées (20 piéces) 36,90 €

Retrouvez dans nos boutiques
nos rayons :

Epicerie Fine
Chocolats & Confiseries
Fromages et Charcuteries

Vins & Alcools

Thés & Cafés

9
)
% : DAMMANN  \WGiss
e PEBEYRE FRERES

Comment passer vos commandes ?

Dans le seul but de mieux vous servir,
nous vous remercions de bien vouloir
passer vos commandes au plus tard
4 jours ouvrés avant votre réception,
pour une commande identique
de 4 personnes minimum

(sauf indications contraires)

Suivez notre actualité et bons plans sur:

www.facebook.com/pierrotfriand

©

www.instagram.com/pierrotfriand

Pour nous contacter :

www.aupierrotfriand.com
infos@aupierrotfriand.com

2 boutiques pour mieux vous servir :

1 rue du Général Leclerc
92130 ISSY LES MOULINEAUX
Tél:014093 5453

Meétro : Corentin Celton
Du Mardi au Samedi de 9h00 a 14h00 et de 15h00 a 19h30

50 avenue Jean Jaurés
92140 CLAMART
Tél:0146428575

Du Mardi au Samedi de 9h00 a 13h15 et de 15h30 a 19h30
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AU PIERROT FRIAND
- Maison fonclée en 1925 -

RECEPTIONS TRAITEUR EPICERIE FINE

Carte valable d partir du 20/11/23 jusqu’d la parution de la prochaine édition

sous réserve d'approvisionnement

«Pratiquez une activité physique réguliére»

www.mangerbouger.fr

- TVA:FR 83451123970

- RCS Nanterre 451 123 970

Tarifs par Personne - Sous Réserve d’erreurs d’Impression - TVA 5,5 %
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e Petits Fours Chauds (20pieces)

Les Coffrets Salés Froids

Mini Verrines Salées (20 piéces) 35,90 €
Crumbles de Foie Gras, Tartare de Légumes Provengal,

Fraicheur (Avocat, Mangue, Crevette)

Canapés (20 piéces) 29,90 €

Croquant bloc foie gras & confit d'oignon, Chou Noix de St-Jacques
green thai curry, Biscuit noir parmesan et pavot, Club mangue & Saumon fumé,
Canapé poulet curry coco, ...

Mini Brochettes Salées (20 pieces) 28,90 €
Olive Noire et Mozzarella, Jambon Serrano, Chévre et Ananas,

Comté, Pomme et Tomate Marinée, ...

Mini Tapas (76 piéeces) 3490 €

Serrano et Olive Noire, Tomate & Parmesan, Roquette et Pancetta,
Tomate Cerise et Fromage, ...

Navettes Jambon de Parme et Tomates

Confites (15 piéces) 27,90 €
Mini Wraps Poulet & Mangue (75 piéces) 27,90 €
Croustillants de Gambas (20 piéces) 28,90 €
Mini Opéras Foie Gras et Passion (20 piéces) 30,90 €
Mini Blinis aux Ecrevisses et Safran (20 piéces) 27,90 €
Madeleines au Yuzu et Saumon (20 pieces) 28,90 €
Mini Financiers aux Pickles (20 pieces) 28,50 €
Mini Clafoutis Grec (20 piéces) 28,50 €
Pain Surprise Foie Gras (40 mini sandwichs) 49,90 €
Pain Surprise Saumon Fumé (40 mini sandwichs) 49,90 €
Pain Surprise Terre & Mer (40 mini sandwichs) 49,90 €
Croque en Sel 68,90 €
Hérisson Cocktail 44,90 €

Tomates Cerises, Olives, Mini Saucissons, Dés de Comté

Les Coffrets Salés Chauds

26,50 €

Mini Pizza, Mini Croissant, Mini Quiche, Feuilleté Saucisse, ...

Les Entrées Froides

Pomelos Cocktail 6,70 €

Artichaut Norvégien 8,90 €

Foie Gras de Canard Maison

et son Chutney de Figues 15,10 €

Demi Langouste 26,50 €

Millefeuille de Pommes de terre et Saumon 6,90 €

Tartare de Saint Jacques et Saumon

a la Mangue 10,90 €

Bavaroise de Gambas au Choux Fleur

et Carottes 8,90 €
Les Entrées Chaudes

Bouchée a la Reine aux Ris de Veau 8,50 €

Tarte Feuilletée au Cabillaud

et Copeaux de Parmesan 7,50 €

Tourte a la Viande au Riesling (6/8 parts) 43,50 €

Tourte Saint Jacques et Saumon (6/8 parts) 43,50 €

Les Cocktails et les Buffets

Découvrez sur notre site internet notre collection
de Cocktails et Buffets

Notre équipe est a votre service pour vos
Repas de Famille, Baptémes, Communions, ....

Nous pouvons également mettre
a votre disposition des Maitres d'Hétel,
de la Vaisselle et des Chapiteauy, ...

Les Plats Conviviaux

Paélla

Choucroute de la Mer Minimum 10 pers)

Les Poissons

Duo de Cabillaud et Gambas au Curry
et Lait de Coco

Poélée de Saint Jacques aux Morilles

Les Viandes

Caille Désossée Farcie au Foie Gras
Souris d’Agneau Confite au Thym
Filet de Boeuf Rossini en Crodte
Supréme de Pintade Laqué a I'Orange
Fricassée de Chapon Sauce Forestiére

Grenadin de Veau aux Citrons Confit et Olives

Les Garnitures

Gratin Dauphinois Individuel
Pommes Dauphines Traditionnelles

Poélée d'Automne
Epinard, Champignons, Marrons, Haricots Verts

Fricassée de Champignons
Tatin d’Oignons et Asperges
Riz Basmati et Flan d’Epinards

11,50 €
17,90 €

16,50 €
16,90 €

14,90 €
14,50 €
17,90 €
12,90 €
14,90 €
13,90 €

3,70 €
590 €
4,60 €

6,90 €
390 €
4,50 €



